
M E N U



B i e n v e n u e  a u  r e s t a u r a n t  Z é l i e ,  

u n  h a v r e  d e  d é l i c e s  e n t r e  t e r r e ,  l a c  

e t  m e r ,  o ù  l a  f r a î c h e u r  d e s  p r o d u i t s

s a i s o n n i e r s  e t  l ' â m e  a u t h e n t i q u e  d e

 l a  c u i s i n e  d e  b r a s s e r i e  s e  c o n j u g u e n t

 p o u r  v o u s  o f f r i r  u n e  e x p é r i e n c e

 c u l i n a i r e  s i m p l e  e t  d é l i c i e u s e .

C h e z  Z é l i e ,  

n o u s  c r é o n s  u n e  h a r m o n i e  

e n t r e  g o u r m a n d i s e  e t  b i e n - ê t r e

 e n  r e s p e c t a n t  l a  r i c h e s s e  d e  n o t r e  t e r r o i r ,  

v o u s  o f f r a n t  a i n s i  u n e  e x p é r i e n c e

 q u i  é m e r v e i l l e r a  v o s  s e n s .

 E t  p o u r  s u b l i m e r  e n c o r e  d a v a n t a g e  c e

v o y a g e ,  n o t r e  s o m m e l i e r  a  s o i g n e u s e m e n t

s é l e c t i o n n é  d e s  c r u s  q u i  a c c o m p a g n e r o n t  v o s

p l a t s  a v e c  é q u i l i b r e .



R i l l e t t e s  d e  s a r d i n e s  
a u  b e u r r e  s a l é  &  c i t r o n  v e r t

/   9 €

D i p s  d u  m o m e n t  &  s e s  l é g u m e s  c r o q u a n t s /   9 €

V i t e l l o  t o n n a t o  ( s a u c e  à  b a s e  d ’ a n c h o i s ) /   1 9 €

À  P A R T A G E R  O U  P A S

E N T R É E S

T a r t a r e  d e  b o e u f  a s s a i s o n n é  p a r  n o s  s o i n s
f r i t e s  m a i s o n  &  s a l a d e

/   2 5 €

A ï o l i  t r a d i t i o n n e l  /   2 7 €

S a l a d e  C é s a r  a u  p o u l e t  f e r m i e r  
( a n c h o i s ,  l a r d ,  c r o û t o n s )

/   2 4 €

P L A T S

G a r n i t u r e s  s u p p l é m e n t a i r e s  5 €
L é g u m e s  d u  m o m e n t  /  F r i t e s  /  s a l a d e

/   1 6 €T a t a k i  d e  t h o n ,  g u a c a m o l e ,  o i g n o n s  f r i t s  
&  h e r b e s  f r a î c h e s

F a u x  f i l e t  S i m m e n t a l  m a t u r é  + 3 0 j
f r i t e s  m a i s o n ,  s a l a d e  &  b é a r n a i s e  

/   3 9 €

P â t e s  a u x  p e s t o ,  a i l  d e s  o u r s ,  j a m b o n  c r u ,
&  c o p e a u x  d e  p a r m e s a n

/   2 2 €
Option végétarienne 

A n d o u i l l e t t e  5 A ,  f r î t e s  m a i s o n  &  s a l a d e  
s a u c e  m o u t a r d e

/   2 5 €

/   1 4 €E s c a r g o t s  e n  p e r s i l l a d e ,  a r t i c h a u t s
c h a m p i g n o n s  d e  P a r i s  à  l a  G r e c q u e  &  c h o r i z o



** Taxe et service inclus * N'hésitez pas à nous faire part de vos
intolérances et allergies éventuelles, 
nous vous guiderons au mieux dans

votre choix

M E N U  E N F A N T  (  J u s q u ' à  1 0  a n s  )

P l a t  à  l a  c a r t e  e n  d e m i  p o r t i o n

O U

S u p r ê m e  d e  v o l a i l l e  o u  p o i s s o n  
d u  m o m e n t  a c c o m p a g n é  d e  f r i t e s  m a i s o n  
o u  d e  l é g u m e s  a v e c  u n  v e r r e  d e  s i r o p
&  u n e  b o u l e  d e  g l a c e  a u  c h o i x

/  D e m i - t a r i f

/   2 0 €

F r o m a g e  d e  n o t r e  r é g i o n
M e s c l u n  à  l ' h u i l e  d e  n o i s e t t e

/   1 2 €

F a i s s e l l e  a u  c o u l i s  d e  f r u i t s  r o u g e s  /   7 €

/   1 0 €

/   1 1 €

P a v l o v a  d u  m o m e n t ,  
s o r b e t  &  m e r i n g u e  c r a q u a n t e

L a  P r o f i t e r o l e

/   1 0 €F r a i s e  M e l b a

/  2 , 5 0 €
L a  b o u l e

G l a c e s  o u  s o r b e t s  d e  l a  m a i s o n  
“ G l a c e s  d e s  A l p e s ”

F R O M A G E S

D E S S E R T S


	MENU
	Bienvenue au restaurant Zélie,  un havre de délices entre terre, lac  et mer, où la fraîcheur des produits saisonniers et l'âme authentique de  la cuisine de brasserie se conjuguent  pour vous offrir une expérience  culinaire simple et délicieuse.
	Chez Zélie,  nous créons une harmonie  entre gourmandise et bien-être  en respectant la richesse de notre terroir,  vous offrant ainsi une expérience  qui émerveillera vos sens.  Et pour sublimer encore davantage ce voyage, notre sommelier a soigneusement sélectionné des crus qui accompagneront vos plats avec équilibre.
	À PARTAGER OU PAS
	Rillettes de sardines  au beurre salé & citron vert
	Dips du moment & ses légumes croquants

	ENTRÉES
	/  9€
	/  9€
	Escargots en persillade, artichauts champignons de Paris à la Grecque & chorizo
	Tataki de thon, guacamole, oignons frits  & herbes fraîches
	/  14€
	/  16€
	Vitello tonnato (sauce à base d’anchois)
	/  19€

	PLATS
	Pâtes aux pesto, ail des ours, jambon cru, & copeaux de parmesan
	/  22€
	Salade César au poulet fermier  (anchois, lard, croûtons)
	/  24€
	Tartare de boeuf assaisonné par nos soins frites maison & salade
	/  25€
	Andouillette 5A, frîtes maison & salade  sauce moutarde
	/  25€
	Aïoli traditionnel
	/  27€
	Faux filet Simmental maturé +30j frites maison, salade & béarnaise
	/  39€
	Garnitures supplémentaires 5€ Légumes du moment / Frites / salade


	FROMAGES
	Fromage de notre région Mesclun à l'huile de noisette
	Faisselle au coulis de fruits rouges
	/  12€
	/  7€

	DESSERTS
	Pavlova du moment,  sorbet & meringue craquante
	/  10€
	Fraise Melba
	/  10€
	La Profiterole
	/  11€
	Glaces ou sorbets de la maison  “Glaces des Alpes”
	/ 2,50€ La boule
	MENU ENFANT ( Jusqu'à 10 ans )
	Plat à la carte en demi portion
	OU
	Suprême de volaille ou poisson  du moment accompagné de frites maison  ou de légumes avec un verre de sirop & une boule de glace au choix
	/ Demi-tarif
	/  20€




